


COMPETENCIA PARA DESARROLLAR

Conoce a profundidad la gastronomia mediterrdnea y

ejecuta técnicas culinarias clasicas y modernas propias de la
region.

OBJETIVOS

- Conocer sobre la cocina espanola.
* Aprender las diferentes técnicas en la cocina italiana.

* Identificar las técnicas de comida arabe y griega.



BENEFICIOS

* En este certificado el participante aprenderad los elementos
gastrondmicos propios de las culturas espanolq, italiana,
drabe y griega, para integrarlos en propuestas culinarias
innovadoras para la satisfaccion de las distintas audiencias.

DIRIGIDO A

* Profesionistas del area de gastronomia que estén interesados en
incrementar sus conocimientos en la cocina mediterranea.

DURACION Y MODALIDAD

100 horas| © Hibrido @ Virtual
© Autodirigido



TEMARIO

Modulo

1

Tema

Cocina espanola.

Cocinaitaliana.

Cocina drabe.

Cocina griega.



